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หมวดที ่ 1  ข้อมูลทั่วไป 
 

1.  รหัส ชื่อรายวิชา จ านวนหน่วยกิต รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน รายวิชาที่เรียนพร้อมกัน  
และค าอธิบายรายวิชา  

 [0115484] ภาษาอังกฤษเพื่อการบริการอาหารและเครื่องดื่ม  3(2-2-5) 
         English for Food and Beverages  
         บุรพวิชา : (ถ้ามี) - 
         ควบคู่ : (ถ้ามี) ภาษาอังกฤษเพ่ือการโรงแรม 
                           ภาษาอังกฤษเพ่ือการทำงานสายการบิน 
 

คำอธิบายรายวิชา  
  คำศัพท์ สำนวน โครงสร้างภาษาท่ีใช้ในธุรกิจการบริการอาหารและเครื่องดื่ม ประเภทของธุรกิจ 
              การบริการอาหารและเครื่องดื่ม การบริการอาหารและเครื่องดื่มภายในโรงแรม   

    Vocabulary, expressions and language structures in food and beverage services; 
    types of food and beverage business; food and beverage services in hotels 

2.  ประเภทของรายวิชา 
ศึกษาทั่วไป 
วิชาพ้ืนฐานเฉพาะด้าน  
วิชาเอกบังคับ  

         /    วิชาเอกเลือก 
วิชาโท  
วิชาเลือกเสรี 

 
3.  อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาและอาจารย์ผู้สอน 

อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา   ผศ. จุรีภรณ์ มะเลโลหิต 
อาจารย์ผู้สอน  ผศ. จุรีภรณ์ มะเลโลหิต 
 

4.  ปีการศึกษา/ ภาคการศึกษา/ กลุ่มผู้เรียน 
2/ภาคการศึกษาที่ 2/นิสิตชั้นปีที่ 2-4 หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาภาษาอังกฤษ 

5.  สถานที่เรียน 
อาคาร 15  ห้อง 15303 

6.  วันที่จัดท าหรือปรับปรุงรายละเอียดของรายวิชาครั้งล่าสุด 
     1 พฤศจิกายน 2567 
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หมวดที ่ 2  จุดมุง่หมายและวัตถุประสงค ์
1.  จุดมุ่งหมายของรายวิชา  

เพ่ือให้ผู้เรียนเกิดการเรียนรู้/มีความสามารถ/สมรรถนะท่ีต้องการด้านต่าง ๆ  
1.1  ผู้เรียนสามารถอธิบายความหมายคำศัพท์ สำนวน โครงสร้างภาษาท่ีใช้ในธุรกิจการบริการ 
อาหารและเครื่องดื่ม   

     1.2  ผู้เรียนสามารถอธิบายประเภทของธุรกิจการบริการอาหารและเครื่องดื่มได ้
    1.3  ผู้เรียนสามารถอธิบายแนวทางการบริการอาหารและเครื่องดื่มภายในโรงแรม 
ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา (Course-level Learning Outcomes: CLOs) 
เมื่อสิ้นสุดการเรียนการสอนแล้ว นิสิตที่ส าเร็จการศึกษาในรายวิชาสามารถ (CLOs)   
1. CLO1 สามารถอธิบายคำศัพท์ สำนวน โครงสร้างภาษาท่ีใช้ในธุรกิจการบริการอาหารและเครื่องดื่ม  
            ภาษาอังกฤษได้ 
2. CLO2 สามารถอธิบายประเภทของธุรกิจการบริการอาหารและเครื่องดื่มได้ 
3. CLO3 สามารถใช้ทักษะในการทำงานกลุ่ม โดยใช้วิธีการอภิปรายและมีส่วนร่วมในการออกแบบโครงงาน  
            แนวทางการบริการอาหารและเครื่องดื่มภายในโรงแรม โดยการรวบรวมคำศัพท์ สำนวน โครงสร้าง 
            ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในธุรกิจการบริการอาหารและเครื่องดื่มได้ 
4. CLO4 สามารถแสดงออกซ่ึงการมีเจตคติท่ีดีต่อการใช้ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในธุรกิจการบริการ 
            อาหารและเครื่องดื่ม ผ่านการสอนโดยใช้กระบวนการจัดการเรียนรู้โดยใช้การจัดการเรียนรู้แบบ 
            เชิงรุก (Active Learning) อาทิ การสอนแบบใช้โครงงานเป็นฐานการเรียนรู้ ( Project-Based  
            Learning) การแสดงบทบามสมมติ (Simulation), การเรียนรู้แบบนำตนเอง (Self-directed  
            Learning) การเรียนรู้แบบผสมผสาน (Blended Learning) การเรียนรู้โดยใช้เทคโนโลยีเป็นฐาน  
            (Technology-based instruction) การจัดการเรียนการสอนภาษาอังกฤษตามแนวคิดบูรณาการ 
            เน้ือหาและภาษา (Content and Language Integrated Learning (CLIL))  
5. CLO5 สามารถแสดงออกซ่ึงความรับผิดชอบต่อการเข้าชั้นเรียนและส่งงานที่ได้รับมอบหมายตรง 
            เวลา (แบบประเมินพฤติกรรมการเข้าเรียนและการส่งงาน) 
2.  วัตถุประสงค์ของรายวิชา 

เพ่ือพัฒนาผู้เรียนให้มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับ คำศัพท์ สำนวน โครงสร้างภาษาที่ใช้ในธุรกิจการ 
บริการอาหารและเครื่องดื่ม ประเภทของธุรกิจการบริการอาหารและเครื่องดื่ม การบริการอาหารและ
เครื่องดื่มภายในโรงแรม   
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หมวดที่  3  ลักษณะการด าเนินการ 
1.  จ านวนชั่วโมงท่ีใช้ต่อภาคการศึกษา 

ภาคบรรยาย ภาคปฏิบัติ การศึกษาด้วยตนเอง 

จำนวนชั่วโมงต่อสัปดาห์ 
2x 15 สัปดาห์ 

จำนวนชั่วโมงต่อสัปดาห์ 
2x 15 สัปดาห์ 

จำนวนชั่วโมงต่อสัปดาห์ 
2x 15 สัปดาห์ 

  คำชี้แจง : ภาคการศึกษาคิดเป็นไม่น้อยกว่า 15 สัปดาห์  
2.  จ านวนชั่วโมงต่อสัปดาหแ์ละช่องทางทีอ่าจารย์ให้ค าปรกึษาและแนะน าทางวิชาการแก่ผู้เรียนเปน็รายบุคคล 

จำนวน 4 ช่ัวโมง ต่อสัปดาห์  
           อาจารย์จัดเวลาให้คำปรึกษาเป็นรายบุคคล หรือรายกลุ่มตามความต้องการ อย่างน้อย 1 ชั่วโมง 
           ต่อสัปดาห์   

Facebook: 0115484 Food and Beverage 2/67 
เบอร์โทรศัพท์ 0964948895 Email: mjureephorn@gmail.com 

หมวดที ่ 4  แผนการสอนและการประเมินผล 
1.  แผนการสอน 
สัปดาห์

ที ่
หัวข้อ/รายละเอียด 

จ านวนชั่วโมง กิจกรรมการเรียน 
การสอน สื่อที่ใช้ 

ผู้สอน 
บรรยาย ปฏิบัติ 

1 Course Introduction  
อธิบายรายละเอียด รายวิชาการบริการอาหาร
และเครื่องดื่ม โดยใช้การจัดการเรียนรู้แบบเชิง
รุก (Active Learning) อาทิ การสอนแบบใช้
โครงงานเป็นฐานการเรียนรู้ ( Project-Based  
Learning) ก า ร แ ส ด ง บ ท บ า ม ส ม ม ต ิ 
(Simulation), การเรียนรู้แบบนำตนเอง (Self-
directed Learning) การเรียนรู้แบบผสมผสาน 
(Blended Learning) ก า ร เ ร ีย น ร ู้โ ด ย ใ ช ้
เท ค โน โล ย ีเป ็น ฐ าน  (Technology-based 
instruction) ก า ร จ ัด ก า ร เร ีย น ก า ร ส อ น
ภ า ษ า อ ัง ก ฤ ษ ต า ม แ น ว ค ิด บ ูร ณ า ก า ร            
เน ื้อหาและภาษา (Content and Language 
Integrated Learning (CLIL)) 

2 2 ระดมความคิด บรรยาย  
ส า ธ ิต  อ ภ ิป ร า ย 
บทเรียนตามหนังสือ  
Food and Beverage 
Service 9th Edition 

Asst. Prof. 
Jureeporn 
Malelohit 

2 Chapter 1 The foodservice industry 
Guest speakers Talks 
แขกรับเชิญด้านการบริการอาหารและเครืองดื่ม 
 

2 2 ระดมความค ิด  เร ื่อ ง 
The foodservice 
industry บรรยาย  
ส า ธ ิต  อ ภ ิป ร า ย 
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สัปดาห์
ที ่

หัวข้อ/รายละเอียด 
จ านวนชั่วโมง กิจกรรมการเรียน 

การสอน สื่อที่ใช้ 
ผู้สอน 

บรรยาย ปฏิบัติ 
บทเรียนตามหนังสือ  
Food and Beverage 
Service 9th Edition 

3 Chapter 2 Staff attributes, skills and 
knowledge 

2 2 ระดมความคิด เรื่อง   
Staff attributes, skills 
and knowledge 
บ ร ร ย า ย   ส า ธ ิต 
อภิปราย บทเรียนตาม
หนังสือ  
Food and Beverage 
Service 9th Edition 

 

4 Chapter 3 Food and beverage service 
areas and equipment 

2 2 ระดมความคิด  เรื่อง  
Food and beverage 
service areas and 
equipment บรรยาย  
ส า ธ ิต  อ ภ ิป ร า ย 
บทเรียนตามหนังสือ  
Food and Beverage 
Service 9th Edition 

 

5 Chapter 4 The menu, menu knowledge 
and accompaniments 

2 2 ระดมความค ิด   เร ื่อง
menu, menu 
knowledge and 
accompaniments  
บ ร ร ย า ย   ส า ธ ิต 
อภิปราย บทเรียนตาม
หนังสือ  
Food and Beverage 
Service 9th Edition 

 

6 Chapter 5 Beverages – non-alcoholic 
and alcoholic 

2 2 ระดมความค ิด  เร ื่อ ง 
Beverages – non-
alcoholic and 
alcoholic  บรรยาย  
ส า ธ ิต  อ ภ ิป ร า ย 
บทเรียนตามหนังสือ  
Food and Beverage 
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สัปดาห์
ที ่

หัวข้อ/รายละเอียด 
จ านวนชั่วโมง กิจกรรมการเรียน 

การสอน สื่อที่ใช้ 
ผู้สอน 

บรรยาย ปฏิบัติ 
Service 9th Edition 

7 Chapter 6 The service sequence (table 
service 

2 2 ระดมความค ิด  เร ื่อง 
บรรยาย The service 
sequence (table 
service สาธิต อภิปราย 
บทเรียนตามหนังสือ  
Food and Beverage 
Service 9th Edition 

 

8 Chapter 7 The service sequence (self-
service, assisted service and single point 
service 

2 2 ระดมความค ิด  เร ื่อ ง  
The service 
sequence (self-
service, assisted 
service and single 
point service  
บ ร ร ย า ย   ส า ธ ิต 
อภิปราย บทเรียนตาม
ห น ัง ส ือ   Food and 
Beverage Service 9 th 
Edition 

 

9 Chapter 8 The service of breakfast and 
afternoon tea 

2 2 ระดมความคิด เรื่อง   
The service of 
breakfast and 
afternoon tea 
บรรยาย สาธิต อภิปราย 
บทเรียนตามหนังสือ  
Food and Beverage 
Service 9th Edition 

 

10 Chapter 9 Specialised forms of service 2 2 ระดมความค ิด  เร ื่อ ง  
Specialised forms of 
service  บ ร ร ย า ย  
ส า ธ ิต  อ ภ ิป ร า ย 
บทเรียนตามหนังสือ  
Food and Beverage 
Service 9th Edition 
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สัปดาห์
ที ่

หัวข้อ/รายละเอียด 
จ านวนชั่วโมง กิจกรรมการเรียน 

การสอน สื่อที่ใช้ 
ผู้สอน 

บรรยาย ปฏิบัติ 
11 Chapter 10 Enhanced service techniques 2 2 ระดมความค ิด  เร ื่อง 

Enhanced service 
techniques บรรยาย  
ส า ธ ิต  อ ภ ิป ร า ย 
บทเรียนตามหนังสือ  
Food and Beverage 
Service 9th Edition 

 

12 Chapter 11 Events 2 2 ระดมความค ิด  เร ื่อง 
Events บรรยาย  
ส า ธ ิต  อ ภ ิป ร า ย 
บทเรียนตามหนังสือ  
Food and Beverage 
Service 9th Edition 

 

13 Chapter 12 Supervisory aspects of food 
and beverage service 

2 2 ระดมความคิด เรื่อง 
Supervisory 
aspects of food 
and beverage 
service  บรรยาย  
ส า ธ ิต  อ ภ ิป ร า ย 
บทเรียนตามหนังสือ  
Food and 
Beverage Service 
9th Edition 

 

14 Project work :Oral presentation 2 2 ระดมความคิด 
บรรยาย สาธิต 
อภิปราย บทเรียน
ตามหนังสือ Food 
and Beverage 
Service 9th Edition 

 

15 Project work : Oral presentation 2 2 ระดมความคิด 
บรรยาย สาธิต 
อภิปราย บทเรียน
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สัปดาห์
ที ่

หัวข้อ/รายละเอียด 
จ านวนชั่วโมง กิจกรรมการเรียน 

การสอน สื่อที่ใช้ 
ผู้สอน 

บรรยาย ปฏิบัติ 
ตามหนังสือ Food 
and Beverage 
Service 9th Edition 

16-17 

17 
สอบปลายภาค 

รวม 30 30  
 
 

2.  แผนพัฒนาประสิทธิภาพรายวิชา (ระบุได้มากกว่า 1 ข้อ) 
1. จัดการเรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐานไม่น้อยกว่าร้อยละ 25 ของระยะเวลาทั้งหมดของรายวิชา 
2. จัดการเรียนรู้ร่วมกับสถานประกอบการ องค์กร หรือหน่วยงาน 

         /    3. จัดการเรียนรู้เชิงรุก  
         /    4. รายวิชาส่งเสริมทักษะผู้ประกอบการของผู้เรียน  

5. รายวิชาก่อให้เกิดนวัตกรรมของผู้เรียน โดยมีหนังสือรับรองการใช้ประโยชน์จากหน่วยงาน 
6. จัดการเรียนรู้ผ่านช่องทางออนไลน์ (online) ร่วมกับ ในที่ตั้ง (on-site) 
7. มีการพัฒนาสื่อการสอนแบบออนไลน์โดยผ่าน TSU MOOC 

        /     8. เปิดเผยคะแนนเก็บก่อนการสอบปลายภาค 
        /     9. ส่งระดับข้ันตามเวลาที่กำหนด โดยไม่มีข้อผิดพลาด  

10. มีการทวนสอบรายวิชาในระบบของคณะฯ  
11. อ่ืน ๆ ระบุ ................................................................................................................. ....... 

3.  แผนการวัดและประเมินผลการเรียนรู้ 

ล าดับ หัวเรื่อง/ประเด็น/รายละเอียด 
วิธีการประเมิน/ลักษณะ

การประเมิน 
สัปดาห์ที่
ประเมิน 

คะแนน 

1. 1.1 เข้าเรียนตรงเวลา  
 

1.2 มีเอกสารประกอบการ
เรียน  
1.3 อนุญาตให้ลากิจ ลา
ป่วยมีใบลาที่มีลายเซ็นต์
อาจารย์ที่ปรึกษา 
1.4 แต่งกายเรียนร้อย (ไม่
ใส่รองเท้าแตะ แต่งกาย
ด้วยชุดนิสิต ชุดพละเสื้อ

ทุกสัปดาห์ 10% 
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ล าดับ หัวเรื่อง/ประเด็น/รายละเอียด 
วิธีการประเมิน/ลักษณะ

การประเมิน 
สัปดาห์ที่
ประเมิน 

คะแนน 

วิชาเอกของสาขาวิชา  
1.5 และมีส่วนนร่วมใน

การทำกิจกรรมการเรียนรู้ 
2 แบบทดสอบย่อย  6 แบบทดสอบ 20%  3-6 20% 
3 งานที่ได้รับมอบหมาย 

Assignment 1   [10%] 
Assignment 2   [10%] 

20% 2-9 20% 

4 สอบกลางภาค 
[Project work] 

30% 9 30% 

5 สอบปลายภาค  20% 16 20% 
คะแนนรวม 100 

 
วิธีการตัดเกรด    /    อิงเกณฑ์ (FIX-Rate) 

 อิงกลุ่ม (T-Score) 
การก าหนดช่วงคะแนนของเกรด 

เกรด A B+ B C+ C D+ D E/F 
ช่วงคะแนน ≥80 ≥75 ≥70 ≥65 ≥60 ≥55 ≥50 ≥0 

หมวดที ่5 ทรัพยากรประกอบการเรียนการสอน 
1.  ต ารา เอกสารหลกั และข้อมูลส าคัญ 

Cousins, J., & Weekes, S. (2020). Food and beverage service. Hachette UK. 
Drummond, K. E., & Brefere, L. M. (2021). Nutrition for Foodservice and Culinary  
           Professionals. John Wiley & Sons. 
Noroozi, E., & Taherian, A. R. (2023). Occupational Health and Safety in the Food and  
          Beverage Industry. CRC Press. 
Rudhi Achmadi, S. S., MM, M. P., & Atmaja, K. (2021). English for Food & Beverage Services.  
        Penerbit Andi. 
Phillips, J. A. (2021). Dietary guidelines for Americans, 2020–2025. Workplace health &  
           safety, 69(8), 395-395. 
Susanto, B., Sumawidari, I. A. K., & Nadra, N. M. (2022). English for Food and Beverage  
        Service. 
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2.  เอกสารและข้อมูลแนะน า 
กติกา กลิ่นจันทร์แดง และ ศิริเพ็ญ ดาบเพชร. "การพัฒนาการท่องเที่ยวเชิงวัฒนธรรมอาหารด้วย 
        อัตลักษณ์ของอาหารท้องถิ่น." วารสารชุมชนวิจัยมหาวิทยาลัยราชภัฏนครราชสีมา 15.3  
        (2021): 144-157. 
เจนจิรา หวังหลี, ชาคริต โคจรนา, ธรรมาภรณ์ ยวนใจ, & ธนกฤต รัตนสิมานนท์. (2020).  
        การพัฒนาเว็บไซต์ส่งเสริมการท่องเที่ยวเชิงนิเวศ จังหวัดตรัง. วารสารเกษตรศาสตร์ และ  
        เทคโนโลยี, 1(1), 84-93. 
จริาพร เกียรตินฤมล, อัปสร อีซอ, & อุษณีย์ พรหมศรียา. การสื่อสารภูมิปัญญาท้องถิ่นอาหารสาม 
        วัฒนธรรม จังหวัดชายแดนใต้.  
จินาพร สังข์ทอง,พรพันธุ์ เขมคุณาศัย,ณฐพงศ์ จิตรนิรัตน์ และ พรไทย ศิริสาธิตกิจ (2564). เปิด  
         ประตอูาหารท้องถิ่น “เต้า คั่ว” สู่การท่องเที่ยวเชิงวัฒนธรรมสร้างสรรค์ จังหวัดสงขลา.  
         Journal of Social Science and Buddhistic Anthropology, 6(7), 209-222. 
ฉันทนา ปาปัดถา, เกษม เขษมพุฒ เรืองศรี, พรพรรณ ใจเที่ยง, & สุรักคณา ว่องไว พาณิชย์. (2022).  
          การผลิตสารคดีแนะนำสถานที่ท่องเที่ยวพิพิธภัณฑสถานแห่งชาติสุพรรณบุรี.วารสาร 
          วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีวิทยาลัยเซาธ์อีสท์บางกอก, 2(1), 30-39. 
ชุติภา สิงห์ศักดิ์เสรี. (2021). การผลิตสื่อวีดิทัศน์เพ่ือให้ข้อมูลการท่องเที่ยว ตำบลบางกอบัว อำเภอ  
         พระประแดง จังหวัดสมุทรปราการ. SIAM COMMUNICATION REVIEW, 20(2), 256-267. 
เดชา ตาละนึก, สำราญ ขันสำโรง,วิสุทธิชัย ไชยสิทธิ, ปั่นอะทะเทพ, & พระครูใบฏีกาทิพย์พนากรณ์ 
          ชยาภินนฺโท. (2020). การพัฒนาสื่อการเรียนรู้ด้วยตนเองเพ่ือพัฒนาทักษะการสื่อสารภาษา 
          อังกฤษสำหรับผู้ประกอบธุรกิจท่องเที่ยวในชุมชน: กรณีศึกษา อำเภอดอยสะเก็ด จังหวัด  
           เชียงใหม่. วารสารบัณฑิตแสงโคมคำ, 5(2), 294-312. 
ตันตรา สืบ, & นันทิยา. รูปแบบการท่องเที่ยวอาหารพ้ืนถิ่นเชิงสร้างสรรค์ในจังหวัดเชียงใหม่ 
          (Doctoral dissertation, มหาวิทยาลัย พะเยา). 
ธาวินี เนียมนาค. การศึกษาการสร้างสรรค์เนื้อหาเชิงท่องเที่ยวประเภทคู่รักผ่านสื่อสังคมออนไลน์ 
          เฟซบุก๊ แฟนเพจ กรณีศึกษา: Facebook Fanpage ไปกันนะ. 
ทวีศักดิ์ ชูมา, ศักดิ์ชัย โพธิ์สัย. (2565). การพัฒนานวัตกรรมการสื่อสารภาษาอังกฤษเพ่ือการ 
          ท่องเที่ยวเชิงนิเวศวัฒนธรรมสำหรับบุคลากรด้านการท่องเที่ยวเขตพัฒนาราษฎรบนพื้นที่สูง 
          จังหวัดอุทัยธานี. วารสารมจรสังคมศาสตร์ปริทรรศน์, 241-254. 
ภัทราภรณ์ กิตติวรกุล. ประสิทธิผลของการสื่อสารการตลาดบนช่องทาง Facebook และ Instagram                   
          ของร้าน Ken Hashimaki.  วิทยานิพนธ์  
ศศิพัชร บุญขวัญ.(2022). การออกแบบและพัฒนาระบบฐานข้อมูลอาหารพ้ืนถิ่น อำเภอพรหมคีรี 
          จังหวัดนครศรีธรรมราช. Journal of Social Science and Buddhistic Anthropology,  
          7(5), 33-48. 
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ศุศราภรณ์ แต่งตั้งลำ. (2021). ส่ือออนไลน์ทีมี่อิทธิพลต่อการตัดสินใจเลือกการท่องเที่ยวเชิงอาหาร 
          ในประเทศไทย. วารสารวิชาการคณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏ 
          พระนคร, 5(1), 37-56. 
ศุศราภรณ์ แต่งตั้งลำ. (2021). ส่ือออนไลน์ทีมี่อิทธิพลต่อการตัดสินใจเลือกการท่องเที่ยวเชิงอาหาร 

          ในประเทศไทย. วารสารวิชาการคณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏ 

          พระนคร, 5(1), 37-56. 
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